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’ Beratung fir handwerkliche
Milchverarbeitung, insbesondere
far Alm - und Hofkéasereien
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Gliederung

A Problembeschreibung

A Identifizierung und Beschreibung der
Nachgarungserreger

A Bekampfungsstrategien

A Konkrete Empfehlungen/VorbeugemafRnahmen
(Zusammmenfassung
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Handwerkliche Hersteller

A Sennalmen
I 67 aktive Milchviehalmen

I Vorwiegend Schnittkase, aber auch Graukaseund Butter
aus Rohmilch

I Ca. 2,5 Mio kg Milch/Jahr
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Handwerkliche Hersteller

A Hofkasereien
I Rund 80 Hofkasereien im ganzen Land verteilt

I Vorwiegend Schnittkase, aber auch Weichkase und
Spezialitaten aus Rohmilch

I Ca. 2,5 Mio kg Milch/Jahr

QUALITAT o
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Besondere Risikobereiche

strukturell aktionell

Kleine, einfache : :
: ’ uereinsteiger
Betriebe/Strukturen Q J

5 Mio kg Milch /150 _ _
Realitaten Rohmilchverarbeitung

Personalwechsel

gienische Qualitat ?

sensorische Qualitat?
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Besondere Risikobereiche

strukturell aktionell

Kleine, einfache : :
: ’ uereinsteiger
Betriebe/Strukturen Q J
Personalwechsel

5 Mio kg Milch /150 _ _
Realitaten Rohmilchverarbeitung




Halbharter Schnittkase

-

Vorwarmen Dicklegen Vorkasen Nachwarmen | Ausrihren

Prozessparameter:

Kultur: thermophiles/mesophiles Gemisch
Bruchwaschen:-40 %
Nachwarmtemperatur: 42C
Gesamtauszug

Pressen: Auflagegewichte 12 kg
LaibgroRed= 30 cm / 5% kg
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Halbharter Schnittkase




Junger Kase (3 Monate)

Beliebtheit

Rohmilch
Pastmilch
Pastmilch
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HH-Schnittkdse - Sensorik

Alter Kase (6 Monate)

Beliebtheit

Thermisierte Milch

Pastmilch
Pastmilch
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Rohmilchkéase

Welche Produkte sind betroffen?
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Problematik Nachgarungen und
fehlerhafte Aromaentwicklung
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Welche Produkte sind im besonderen Malie
betroffen?

Halbharte Alpkase, die langer als 3 Monate reifen

(die Auspragung des Fehlers nimmt in der Regel mit dem Alter zu);
Kritischer Punkt: Wechsel Alpkeller > Keller am Hof; auffallend in
der Praxis: Betriebe mit langen Milchleitungen (Absauganlagen)
haufiger betroffen

Schnittkase von Hofkasereien, die langer als 3
Monate reifen



Problematik Nachgarungen und
fehlerhafte Aromaentwicklung
bel Rohmilchkase

¢ h s eRellerng
k\erarbeitung

Wir sprechen grundsatzlich von a mi
welchen mit Mal3nahmen in der Phast

begrenzt entgegengewirkt werden K

Hauptverursacher (kasereischac
A Buttersaurebakterien
A Propionsaurebakterien

A3d wi |Ldcwbazillen o
(Lactobacillus parabuchneri )




Propionsaurebakterien

Fehler im Schnittbild, Risse, Nester vor allem in Kéasen mit geschlossenem Teig
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Propionsaurebakterien

Fehler im Schnittbild, braune Tupfen

Fehler im Aroma;
A SiRlich
A Atypisch
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|l n der Praxis oft
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Propionsaurebakterien

Was wissen wir?

A Grampositive Stabchen (unregelmafige Zellform)
A Anaerob (aerotolerant)

A Keine Sporen

A Unbeweglich

A Katalase positiv

A Optimale Wachstumstemperatur ca. 30 °C
(bei 14° C noch gut)
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Propionsaurebakterien
Was wissen wir?

Vorkommen:

A Magen und Darmtrakt von Wiederk&uern/Kot
A Silage

A Garendes Pflanzenmaterial

A Umfeld der Schweinehaltung (Nutztierhaltung)
A Garende Milchreste/ Molkereste

A Stallumgebung > Melkanlage

A Kase

A Kaseschmiere
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Propionsaurebakterien

Was wissen wir?

6 kl assische amilchwirtschat:t

A P. acidopropionici

A P. cyclohexanicum

A P. freudenreichii (60-70 % der Prop in Rohmilch)
A P.jensinii (rund 25 % der Prop in Rohmilch)

A P. microaerophilum

A P. thoenii
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Was wissen wir?

Stoffwechselwege

A) Klassische Laktatfermentation
3 Laktat > 2 Propionat + 1 Acetat+ 1 CO, ,1 H,0O

B) Kofermentation von Milchsaure und Asparaginsaure
3 Laktat + 6 Aspartat > 3 Acetat + 3 CO, + 6 Succinat + 6 NH;

Aspartaseaktivitat stammspezifisch! > erst im Zuge der
Reifung moglich da Aspartat aus der Proteolyse benétigt
wird = selektiver Vorteil solcher Stamme bzgl. Wachstum
Im alteren Kase
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AusganngelaStung del’ M”Ch Federazione Latterie Alto Adige
mit PSB
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Problematik:

A Schadensschwelle liegt im Bereich der Bestimmungsgrenze der
Analysemethoden, (auch bei Werten tiber 100 KbEml in der Milch
nicht immer fehlerhafte Kése und bei Milchen mit unter 10 KbEmI
Fehler mdglich)

A Schlechter Zusammenhang zwischenKbEmI Milch und KbHg Kéase
A Kultureller Nachweis auf Lactat -Agar benotigt viel Zeit (7 bis 10 Tage)

A Einzelwerte sagen wenig aus dregelmaflige Untersuchungen
notwendig

\

| Trotzdem
ZIEL IST DIE AUSGANGSBELASTUNG DER MILCH SO NIEDRIG WIE
MOGLICH ZU HALTEN (ZIELWERT unter 1&KbE/mI)!
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é W| | LdC'EDbaZHlen C\) Federazjone Lat;erie A.\llto Adige
(Lactobacillus parabuchnert)

Was wissen wir?

A Wesentlicher Faktor fur die Histaminbildung im
Kase wahrend der Reifung > Histamin reizt die
Schleimhaut im Mund > Geschmacksfehler
brennend, bei Cend oder ascharf

A Bei Einnahme von tber 100 mg Histamin pro
Mahlzeit sind bereits gesundheitliche Beschwerden
zu erwarten; Grenzwert fur Kase immer wieder in
Diskussion
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é W| | LdC'EDbaZHlen C\) Federazjone Lat;erie Allto Adige
(Lactobacillus parabuchneri)

Was wissen wir?

A Hitzeresistenter Keim, obligat heterofermentativ

A Keim kommt ahnlich wie PSB aus dem Stallumfeld
(Einnistung Melkanlage)

A Schadensschwelle sehr tief (selbst unterhalb der
Bestimmungsgrenze von 50KbEg sind Schaden zu
erwarten

A Hohe Biodiversitat im Kése (es setzen sich nicht
einzelne Stamme durch)

A Im unseren Labor zur Zeit noch nicht untersucht
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Problematik Nachgarungen und
fehlerhafte Aromaentwicklung
bel Rohmilchschnittkase

Propionsaurebakterien| | Lactobacilluparabuchneri

4

fur beide qgilt

Ausgangsbelastung in der Kasereimilch so gering wie moglich halten!

UNSER VORTEILEmpfohlene MalRnahmen im Bereich Milchgewinnung
gelten fur beide Problemkeime
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Beratungspraxis

Service rund um die Milch - Al servizio del settore latte




Sennereiverband Sudtirol
Federazione Latterie Alto Adige

n n
I u te rre I n I g u n g Service rund um die Milch - Al servizio del settore latte




"




@

A
)

3
N
















Sennereiverband Sudtirol
Federazione Latterie Alto Adige

4

1
§
3

:




Sennereiverband Sudtirol
Federazione Latterie Alto Adige




L‘Q : .-

.y Sennereiverband Sidtirol
‘ederazione Latterie Alto Adige

Service rund um die Milch - Al servizio del settore latte




Sennereiverband Sudtirol
Federazione Latterie Alto Adige

Service rund um die Milch - Al servizio del settore latte



